Restaurant scolaire

Du 23 au 27

Du 30 septembre au

Du 7 au 11 octobre

Du 14 au 18 octobre

® 02.43.02.35.53 septembre 4 octobre
Crépes garnies Chou-fleur Rillettes Macédoine
Boeuf bourguignon RGti de porc Steak haché Quiche lorraine
LUNDI Carottes Ananas/péche Haricots verts Salade
-_ Yaourt Creme Géateau Petit suisse
Godter : FRUIT
Melon Sardines Betteraves Salade/gruyeére
Poulet Osso bucco Quenelles Escalope de dinde
MARDI Frites . Salsifis Semoule Pommes de terre sautées
- Compote "% Fromage Fruits Compote
Fruit
Golter : GATEAU
Salade composée Radis Salade composée Couscous
Cotes de porc Chili con carné - |Jambon grille Fromage
MERCREDI Choux de Bruxelles Flan ’ p Haricots blancs Tarte au chocolat
Tarte aux poires Fromage
Creme
Godter : PAIN CONFITURE
Céleri rémoulade Carottes rapées Friand
Concombre Saucisses Timbale végétarienne Paupiette de veau
JEUDI Tomates farcies Crumble du soleil Fromage Champignons
—_— Riz Semoule au lait Fruit Yaourt
Fromage blanc
Godter : LAITAGE
Betterave Macédoine Tomates Salade composée
Filet de poisson : Tagliatelle au saumon Poisson sauce hollandaise Blanquette de riz/thon
Semoule Rg?- Compote Blé Fruit
VENDREDI Fromage Yaourt
Fruit

Godter : PAIN BEURRE/CHOCOLAT

Au restaurant scolaire, toute la viande est d’origine francaise ou de I’'Union Européenne
Les menus sont préparés sur place avec des produits frais
Les menus peuvent varier selon les stocks.

Tout menu non décommandé avant 9 heures sera facturé (sauf raison médicale)
Menu de couleur rose = menu a theme




