Restaurant scolaire
® 02.43.02.35.53

Du 12 au 16 juin

Du 19 au 23 juin

Du 26 au 30 juin

Du 03 au 07 juillet

Taboulé Haricots verts en salade Chou -fleur Crépes au fromage
Blanquette de dinde Sauté de porc Tomate farcie Aiguillette de poulet
LUNDI Salsifis Ananas/péche Riz Gratin de courgettes
— yaourt au Fruit Riz au lait Fromage blanc Yaourt
Godter : FRUIT
Tomates/mais Carottes rapées Salade composée Concombre
Boeuf bourguignon Poulet Escalope de dinde Poisson pané
Carottes vichy Frites Haricots verts Boulgour
w Compote Compote Fromage Pomme cuite
F Fruit
Golter : GATEAU
Hachis Parmentier Oeuf mimosa Friand Salade composée )
Salade Chili con carne Paupiette de veau Filet mignon %
MERCREDI Fromage g Cocktail de fruits Flageolets Champignons -~
Gateau Creme Géateau Vi
Godter : PAIN CONFITURE
Créme de foie Céleri rémoulade Concombre Tomates
R6ti de porc Pates au thon chipolatas Pates a la carbonara
JEUDI Haricots verts Yaourt Purée Fruits au sirop
- Fruit Compote
Godter : LAITAGE
Melon Salade composée Betteraves Melon
Quenelle - Filet de cabillaud Filet de merlu Nuggets o
VENDREDI Semoule > -y Brocolis/pomme de terre Pates Frites .&/’
Creme Fromage Petit filou Glace
Fruit

Godter : PAIN BEURRE/CHOCOLAT

Au restaurant scolaire, toute la viande est d’origine francaise ou d’union européenne.

Les menus sont préparés sur place avec des produits frais

Les menus peuvent varier selon les stocks.
Tout menu non décommandé avant 9 heures sera facturé (sauf raison médicale)
Menu de couleur bordeaux = menu a théme

Menu de couleur verte = menu végétarien




